
 

Indische Vorspeisen 

200 Chicken Pakora (gebackene Hähnchenbrustfilets in Kichererbsen Teig)                                           7,90€ 

201 Mix Vegetable Pakora (gemischtes Gemüse gebacken in Kichererbsen Teig)                                6,50€ 

202 Fisch Pakora (gebackener Fisch in Kichererbsen Teig)                                                                                 7,90€ 

203 Murg Chaat - nordindische Hähnchenspezialität                                                                6,90€ 

204 Pakora - Platte (gebackenes Hähnchen, gemischtes Gemüse, Fisch in Kichererbsen Teig)   15,90€ 

205 Vegetable Samosa (zwei gefüllte Teigtaschen mit würzigen Kartoffeln und Erbsen)                6,90€ 

Alle Vorspeisen werden mit Mango Chutney / Mint Joghurt Dip / Knobi Dip serviert 

Indische Grillspezialitäten 

210 Tandori Chicken (halbes Hähnchen in JoghurtJ mariniert)                                                                      16,90€ 

211 Tandori Murg Tikka (gegrilltes Hähnchen in JoghurtJ mariniert)                                                           16,90€ 

212 Tandori Prawn (im Ofen gegrillte ScampisB mit marinierten Gewürzen)                                           21,90€ 

213 Tandori Seekh Kebab (zart gegrillte Putenhackfleischspieße)                                                            16,90€ 

Alle Tandori Gerichte werden mit indischem Fladenbrot / Basmatireis und Mango Chutney serviert 

Indische Reisspezialitäten & Brot  

220 Chicken Biryani (Reis mit Hähnchen, Gemüse, Cashewkernen und Rosinen)                             14,90€ 
221 Lamm Biryani (Reis mit würzigem Lammfleisch, Cashewkernen und Rosinen)                           16,90€ 

222 Fisch Biryani (Reis mit ScampiB, Schrimps7,B, FischD, Cashewkernen und Rosinen)                  16,90€ 

223 Spezial Bombay Biryani (Reis mit Hähnchen, Fisch, gemischtem Gemüse und                      16,90€ 
           Cashewkernen) 

224 Vegetable Biryani (Reis mit versch. Gemüse, Cashewkernen und Rosinen)                                 13,90€ 

225 Alu Paratha (gefülltes FladenbrotA,C mit würzigen Kartoffeln)                                                                    6,90€ 

226 Keema Naan (gefülltes FladenbrotA,C mit würzigem Putenhackfleisch)                                               8,90€ 

Alle Reisgerichte und Ofenfladenbrote werden mit Raita (würziger Joghurt mit Tomaten, Zwiebeln und 
Gurkenstückchen) serviert 



 

Chicken-Spezialitäten 
235 Bombay Chicken (gegartes Hähnchenfleisch in einer mit JoghurtJ gewürzten                             15,90€ 
           CurrycremesauceG,E)  

236 Chicken Tikka Masala (gegrilltes Hähnchenfleisch mit Tomaten und SahneG)                      15,90€  
237 Chicken Curry Speziale (Hähnchen mit versch. Gemüse in CurrysoßeE)                               15,90€ 
238 Chicken Mango (Hähnchenfleisch mit Mango Stückchen in CurrycremesauceG,E)                15,90€ 
239 Chicken Palak (Hähnchenfleisch mit Spinat, Knobi, IngwercurrycremesauceG,E)                       15,90€  
240 Chicken Vindaloo (Hähnchenfleisch mit Kartoffeln, Tomaten und scharfer Sauce)              15,90€ 
241 Murg Badam Pasanda (Hähnchenfleisch Cashewkern-CurrycremesauceG,E und Rosinen)15,90€ 
242 Murg Kofta Masala (Hähnchenbällchen in gewürzter Currytomatencremesauce2,G,E)          15,90€ 
243 Murg Chilli Masala (gebackenes Hähnchen mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Erbsen     15,90€ 
          (scharf)  

Lammfleisch-Spezialitäten 
250 Roghan Josh (Lammfleisch in einer würzigen Knobisauce mit Zwiebeln)                                        17,90€ 
251 Lamm Karahi (Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Champignons und geschmorten              17,90€ 
           Tomaten)  
252 Lamm Korma (Lammfleisch in RahmkäsesauceG mit gewürzten Mandeln und                            17,90€ 
           Cashewkernen)  
253 Lamm Madras (Lammfleisch in Zwiebeln, Peperoni3, Ingwer und Kokosnusssauce                  17,90€ 
           (mittelscharf) 
254 Lamm Masala (Lammfleisch mit Blumenkohl, Kartoffeln, Kichererbsen und geschmorten 17,90€ 
           Tomaten) 

Vegetarische-Spezialitäten 
260 Paneer Palak (hausgemachter RahmkäseG gebraten mit gewürztem Spinat, Zwiebeln,           14,90€ 
          Tomaten) 

261 Chana Masala (Kichererbsen mit gewürzten Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten, Paprika)             10,90€  

262 Navaratan Korma (versch. Gemüse in Mandeln-Cashewkern-Kokosmilch-                                 13,90€ 
          CurrycremesauceG,E) 

263 Matter Paneer (hausgemachter RahmkäseG mit grünen Erbsen in Tomaten-Currysauce2,E)  13,90€ 

264 Kolapuri Mix Vegetable (geschmortes gemischtes Gemüse (mittelscharf)                                 13,90€ 

265 Bhindi Chana Masala (Okra mit Kichererbsen, Paprika, Tomaten, geschmorten Zwiebeln)12,90€ 

266 Paneer Makhani (hausgemachter indischer RahmkäseG in Tomaten-Buttercremesauce2,G)13,90€ 

Alle indischen Currygerichte werden mit Basmatireis / indischem Fladenbrot serviert 


